RMMELIERS

FRANCAIS - ENGLISH

B\ SPECIAL
2 CHAMPAGNE

12 chefs de cave
emblématiques

Dégustation
Prestige

230 champagnes

13¢ Concours
du Meilleur
Sommelier
d’Europe

i

G"E -5“9
FUINART  megms -pRANCE -V

[=]%e7 B

»
nf‘?}’&'i‘\'fx‘?ﬁa% E
INTERNATIONALE' -
depuin 1969

LE PARTENAIRE OFFICIEL DE L'’ASSOCIATION DE LA SOMMELLERIE INTERNATIONALE




CHAMPAGNI

CHAMPAGNE |1 CRU - LUDES LE COQUET

Vignerons de pére en fils, notre exploitation familiale perpétue la
tradition et le savoir-faire acquis au fil des générations

Notre vignoble se situe sur la commune de Ludes Le Coquet, sur un
terroir classé ler cru.

Nos Champagnes sont élaborés a partir de raisins provenant
exclusivement de notre vignoble et sont vieillis dans nos crayéres
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Maison fondée en 193

CHAMPAGNE BRIXON COQUILLARD - 40 RUE VICTOR HUGI
TEL. : 03.26.61.11.89 / FAX

CHAMPAGNE

Yves Couvreur

A RILLY LA MONTAGNE (MONTAGNE DE REIMS)
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CHAMPAGNE
BRIXON-COQUILLARD

service 1 9°.C
Garde/Ageing : 2015-2016

Robe : jaune doré, belles bulles. Nez :
fin et flatteur sur de beaux fruits.
Bouche : puissante, gourmande et
fraiche sur de beaux fruits et fleurs
blanches. Belle finale, Accords mets
et vins : un homard bleu. Com-
mentaires : beaucoup de séduction.

Visual aspect: golden yellow hue,
beautiful bubbles. Nose: fine and
flattering on beautiful scents of fruits.
Palate: powerful, moreish and fresh
with wonderful aromas of fruits and
white blossom. Beautiful finish
Match with food: a blue lobster.
Comments: very seductive.

> Champagne
Brixon-Coquillard

BP 33

51500 Ludes-le-Coquet

Tel 03 26 61 11 89

thampagne-brixon-coquillard.fr

Champagne
CHAMPAGNE

GEORGE COQUILLARD
Cuvee Prestige Brut
Cru 2008
Service : 8% C

Garde/Ageing : a boire

Fremier

Robe : or clair. Nez : fruits secs, noi-
sette un peu grillée, fougeére, frai-
cheur du sous-bois. Bouche : noisette
torréfiée et note végétale (fougere).
Fin de bouche somptucuse. Accords
mets et vins : un poisson en papillote
avec des herbes trés aromatiques
(origan, estragon). Commentaires :
un grand Champagne !

Visual aspect: clear gold colour.
Nose: dried fruits, slightly roasted
hazelnut, fern, fresh scent of un-
dergrowth. Palate: roasted hazelnut
and a vegetal note (fern). Magnifi-
cent aftertaste. Match with food:
fish en papillote with very aromatic
herbs (oregano, tarragon). Com-
ments: a great Champagne!

> Champagne
George Coquillard
BP 33
51500 Ludes-le-Coquet
Tél. 03 26 6111 89
champagne-brixon-coquillard.fr

CHAMPAGNE
COUVREUR-PHILIPPART
Brut Blanc de Blancs
Service : 10° C
Garde/Ageing : & garder

Robe: jaune pale a reflets verts, bulles
tres fines. Nez : belle ouverture sur
des notes citronnées. Bouche : vive ;
bonbon acidulé. La fraicheur révéle
des notes de fleurs blanches et de
fruits frais. Belle finale sur une aci-
dité bien équilibrée. Accords mets
et vins : flammekueche. Commen-
taires : va s'affirmer avec le temps.
Beau potentiel.

Visual aspect: pale yellow hue with
green tinges, very fine bubbles. Nose:
pleasantly open with lemony notes.
Palate: vivid; tangy candies. The
freshness reveals notes of white blos-
som and fresh fruits. Beautiful fi-
nish with a well-balanced acidity.
Match with food: flammekueche.
Comments: will improve in time.
Beautiful potential,

> Champagne
Couvreur-Philippart

12 rue de Reims

51500 Rilly-la-Montagne

Tél. 03 26 03 40 05

www.champagne-couvreur-

philippart.com

DEGUSTATION PRESTIGE

'Champagne
CHAMPAGNE
COUVREUR-PHILIPPART

Carte

d’Or Premier Cru
Service : 10-12° C
Garde/Ageing : a boire

Robe : jaune péle, reflet doré, mousse
€paisse et persistante, cordon épais.
Nez: fin, ouvert, délicat. Sous-bois,
verveine. Bouche : gourmande, puis-
sante, ronde, tout en finesse. Belle
longueur et belle finale. Une note
épicée, belle fraicheur, belle matu-
rité de fruit. Accords mets et vins:
poisson & chair fine ; mille-feuilles
de sole a la verveine. Commentaires :
une bouche remarquable, belle fi-
nesse du Chardonnay.

Visual aspect: pale yellow hue, gol-
den tinge, thick and persistent
mousse. Nose: fine, open, delicate.
Undergrowth, verbena. Palate: mo-
reish, powerful, round, very fine.
Beautiful length and pleasant finish.
A spicy note, beautiful finish, won-
derful mature fruits. Match with
food: fish with delicate flesh; sole in
verbena sauce. Comments: an outs-
tanding palate with the beautiful fi-
nesse of Chardonnay.

> Champagne
Couvreur-Philippart

12 rue de Reims

51500 Rilly-la-Montagne

Tél. 03 26 03 40 05

www.champagne-couvreur-

philippart.com
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