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Jourd'hui, Christian Bourmault, fils de Wiliam,
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| sauci de précie-

des nuseoss ce Feurs blanches ztdelrl:lrm
Champagne dhafpeds ot ganir, ol dori-
Rt s agraimes i, et les petits frudts sacs
etles épices en fnale, parfst sur des hiftrss en
gelie & mouisse da persi ou un nougst glace.
Le 2004 ext une cuvés bris bien csée, fraiche,

141, fraiss ot atta chons s brarvad du s et de
Iz wigre. Fitléles 2 nerre mode de viifeatian
e fits, nous i Saborons baltes nos o
Remarsable Chasmegne s Boumailt
Grand Cu, Chartonnay d fizs issu o ure pro-
pmecbsd:mm e terre vienge de touke

aliant finesse ot drucbure, &une b
dieur it 2 hauguet tris areatique, uin s-
voureun, triss chareur. Encelient Charnpagne
bt Blanc de hlane Premier Cru {1006 Char-
donnay), dure belle completite, trés bien
dosé, smple et charpents, qui sent |2 pain grile
et la péche faune, d'une belle diégancs, avec
des rusnces de fleurs en bouche, tout en
charme, éune bele finale. Li bt Tradition
Premier Cru, de mousse onctueuss et drés fing,
e Pofes subities e patites fleurs Fraichs, sy
ne: mirdeal doming par bes agrames fraks,
atiie e bouquelé, i débcurher suf un giteay
e sermouie  arange cu e e Robissks God-
tez e brut ros Premier Cru |75% Chardonray,
29‘!F|lmnmrj e bouchs ample b tris fro-

platie & tlans ek
it e i sans en rewendiguer fe certificat,
récoite 2004 sars rralo ferments en Fits, preé-
senitation e velle bouteil e ficekie aver cachet
i tire, caffret bais &l cueaur. Le in dégage
une mousse fine et lEgane, & dominarde de
fleurs blanches et d'snends, un Crampagne
Aries Bruité, qui feure les fruils see camme il se
duoit, tout en charpente, égulibré, complexs,
un ¥in générem et armenieus Godbez le
Charrprgne Hermance, & b fois puisant et tris
fin, s nobes de pesits fruiks mirs &1 e gain
grilié, dune balle finale, ot ca ChampagneR da
e i, bt en arines, et des e de
frambaise, parful suf U perdresy rt. La
e Grond Elage Bxara b, un pur Chardon-
nay, das années 2005 &1 T006, di-

e {petits fruits firs], rwin chmigue
et distingee. m
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tirgué, tréts Egalibrd, de mousse fine et
perstante, d'une bele harmanis, tout en f-
st s ardenes: subtils de Aeurs blanches,
lang en bouche. &
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Né en 1900 dans une famille de vignerons,
Georges Coquillard a 20 ans lorsqu'il décide de
se constituer un vignoble en greffant lui-méme
ses plants afin de produire ses propres vins
Pour lui, le mariage des années folles et le pé-
tillement divin du Champagne était une évi-
dence alors... C'est dix ans plus tard, en 1932,
qu'il vendait ses premiéres bouteilles... A la fin
des années 1960, sa fille Héléne et son gendre
Gabriel allaient lui succéder et donner un nou-
vel élan al'aventure. Alain, son petit-fils, les re-
joint 3 partir des années 1980, perpétuant alors
T savoir-faire acquis.

Coup de coeur pour ce Champagne brut Pres-
tige 2009, aux notes dominantes d'amande et
de miel, ol s'associent rondeur et distinction,
a la fois fin et charpenté, que I'on peut ouvrir
aussi bien sur un tartare de daurade que sur
une génoise aux framboises chantilly. Excellent
brut Réserve, ample, de bouche fraiche et
ronde  Ia fois, de jolie robe dorée, trés fin, aux
senteurs de noisette et de narcisse. Le Cham-
pagne brut rosé, aux bulles légéres et onc-
tueuses, aux notes de fraise des bois et de
griotte, est distingué et vif au palais. Excellent
Blanc de blancs Premier Cru, au nez dominé par
les fruits mirs et le pain brmche, avec cette
pointe de fraicheur bien caractéristique. m
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Fondée & 1898 3 AF par Edousnd Brun rejoint

tn 19.!8|:nr5ckncmdL:ﬁ:|tEn 1968, b flle
Emned Lefirs, Claude Deleseat, rend 1

sun: elle est secondée par ses fils Philiope et

Emmanuel. Ls maisan Fit partie de c2s ma-

sns que b giganticme ne ciduit pas. Le travail
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